Recette des Sapblés

- - Lettre d’informations municipales
Puéparation Cuisson ol présentée par
30 mn § mn 220 (a commission communication
JTngrédients ,
250 gs de faine 4 Gaans ool RO[[G’V l[[e
o mgg&d‘ﬁﬂem 1 pincée de sel fin ’
cIOgra :@ummpmadm 1 jaune d’ danen
- §0gr d’amandeo en poudie i l?féfos no 60
t Mettre la favine en fantaine Décembre 2014
¥ Wjauten le beurre ¢ en monceaux et travailler entre ba pawme des
mamoc?f?;t d’abitenir un mélange granuleurx
¥ Wjouter le sucne, les amandes, le sell et les jaunes d’eufs
¥ Pétnin en une pate sauple
¥ Mettre au frais pendant une fheure

¥ (haissen sun 6mm d'épaisseur et découper des nonds & Uemponte-pitce

¥ Mettre sux une tile beuriée et dover au jaune d’euf
¥ Rayer ces wonds avec une founchette, en guadrillage

¥ Saupoudier de sucre cristallisé et faire cuine & four chaud (220°c)
pendant Smin enviven

Bonne dégustation !
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Spectacle de Naél pour les enfants de Cécole
Vayelles

Distribution du calis & nas ainés

Clest Nail !!!

Deniere limite pouwr vaus inscuine sux les listes

électarales

Janvier

PBanne année a tous !!!

Le maine, Fascal Leprnettre, entouré du Conseil
Municipal, invite taus les Rollevillais & ba
céwémanie des veux a la salle des spants

15

Spectacle « Les Tuois Chardans » & Cécole Les
Vayelles

Phitippe Golain qui tenait le ban-tabac-jeumaux « le nelais » a
fait valein ses dwits a la retraite. Nous le wemencions pour sa
gentillesse et san sens de Chaspitalité. Neus lui adressans tous nos
veux pour un nepas bien mérité. Nous seuhaitons également bonne

Commerces

chance & sen successewr, Mansieur Fatny.

Programme pouy réussiy une

Sotrée de féte de fin d année

& 12 étape
On se fait belle cu leau et denc, on va chez Ciéat’if air Qllison
8’accupera de vaus

& 2une dtape

On wariive pas les mains vides. (lans, pourguoi ne pas effrin
une pochette de jeux & gratter achetée au « telais » chez
Mansieur Fatny

& 3 étape

Four vos nepas de fétes, il faut abisalument un boudin wollevillais
de chez Chuistaphe (Usselin (wécampensé cette année 4 fais par la
canfrévie du boudin de Saint Romain)

&> Jome dtape

On ne finit pas un repas sans un bon gateau et un petit chocalat ;
lien évidemment de la baulangetie patissedie de Ludavic Lucin

»> 5% dtape

Etaui... il y a des lendemains de féte un peu difficiles ; il vows
faudra aller a la phaunacie d’ Isabelle et Jean-Pieve Buunet.
Si tout était parfait ......
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